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17 ha - 100.000 bt

“ Iniziando, da neofiti, il loro percorso di
vignaioli, Adriana Galasso e Fausto Albanesi
hanno avuto chiaro, fin dal principio, un
convincimento: se rispetti la terra lei di sicuro ti
rICOMmpensera 59

VITA - Adriana e Fausto, compagni anche
nella vita, sono il motore instancabile di que-
sta bella realta. L'azienda vitivinicola & nata
nel 1999 e da allora non ha cessato di cre-
scere in consapevolezza e qualita, grazie so-
prattutto a un lavoro meticoloso che parte
dalla vigna, passa per la raccolta scalare e
selettiva delle uve, e si conclude con I'affina-
mento in legno piccolo per i due cru.

VIGNE - [l cuore batte per il montepuleiano,
che da sempre rappresenta il legame con il
territorio. I vigneti si trovano intorno alla can-
tina, franne un a ento poco distante,
e affondano le radici in terreni argillosi. Gran
parte continua a essere allevata a pergola, con
alcuni impianti che raggiungono la ragguar-
devole eta di 40 anni. La gestione agronomi-
segue i dettami dell’agricoltura biologica.

VINI - Lo stile aziendale interpreta le pe-
culiarita del territorio con modernita, dan-
do origine a vini ricchi di polpa fruttata, che
mantengono severili e una certa austerita
tannica. Il Montepulciano d’Abruzzo Maz-
zamurello 2010 (@ 5.000 bt; 25 €) & denso
e polposo, a tratt austero, ed esprime il vi-
gore del vitigno senza appesantire il pala-
to. Pin moderno il Montepulciano d’Abrue-
zo Cocciapazzea 2010 (@ 10.000 bt; 18 €),
che mostra un sorso succoso, un po’ asciut-
to, ma che si distende con coerenza. Il Mon-
tepulciano d'Abruzzo 2011 (@ 35.000 bt;
9 €) rivela note di frutto nero e gusto sapori-
to. Buono il Pecorino Giocheremo con i Fio-
ri 2012 (O 25.000 bt; 10 €), fruttato e con una
bella trama acido-sapida. Valido il Cerasuolo
d’'Abruzzo Rosa-ae 2012 (® 25.000 bt; 8§ €),

CONCIMI letame in pellet, letame naturale
FITOFARMACI rame e zolfo, organici
DISERBO meccanico

LIEVITI selezionati

UVE 100% di proprieta
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